
 

  

  

  

  

              Menù di terra  estate 2013 

  

La nostra carne salada con petali di mango e champignon      €. 12,00 

Battuta al coltello di sorana veneta, sedano, grana e cipolla rossa marinata  €. 14,00 

Flan di patate e zucchine con crema di parmigiano prof. al tartufo estivo   €.   8,00 

Fiori di zucca in tempura ripieni di montasio        €.   8,00 

  

Agnolotti di kamut ripieni di tre carni brasate, demi-glaces e maggiorana   €.   9,00 

Tonnarelli cacio e pepe          €.   9,00 

Lasagnetta gratinata con zucchine e brie        €.   9,00 

Gnocchetti di patate ai fiori di zucchina e luganega veneta     €.   9,00 

  

Filetto di sorana alla griglia  -  pepe verde  -  porcini      €. 24,00 

Tagliata di sorana su verdure di stagione e scaglie di montasio    €.  18,00 

Guancetta di bue alla malvasia Istriana        €.  18,00 

Hamburger o cheeseburger con patate fritte       €.  10,00 

  

Salame o sopressa veneta  “del Toni „        €.   9,00 

Ossobuco di vitello gremolato su crostone di polenta grigliata     €.  20,00 

  

Dessert….  golosità della casa         €.   5,00 

  

Michele Potenza.. chef ufficiale del programma televisivo “ la prova del cuoco “ Rai 1                 
Brigata di cucina : Francesco Cavallo, Biscotti Vincenzo, Oleksandr Mykhaylyuk                         

   

Coperto            €.   2,50 
  

 Al fine di garantirvi la migliore qualità e salubrità dei nostri piatti usiamo la tecnica del           
 sottovuoto e dell’abbattimento di temperatura, per conservare al meglio tutti i prodotti che utilizziamo. 

* Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto                
 a trattamento di bonifica preventiva 

 conforme alle prescrizioni del regolamento (CE)  853 / 2004 allegato III, sezione VIII,           
 capitolo 3, lettera D, punto 3 

* a volte il prodotto può essere surgelato 

  


